RESTAURACJTA

ATELIER'NOWA

Kwintesencja kuchni nowoczesnej stworzonej w samym sercu pieknych Karkonoszy.
Zawsze Swieze i lokalne produkty, starannie stworzone menu, nowoczesnos¢ potaczona
z kameralnos$cia, swobodna atmosfera i oczywiScie widok zapierajacy dech w
piersiach...

Szukasz miejsca, ktére zaskoczy Twoich bliskich smakiem? Atelier Nowa to idealna
restauracja na kazda okazje!

Zlecajac nam organizacje imprezy okolicznosciowej, otrzymasz w pelni profesjonalna
ustuge oparta na zaangazowaniu calego personelu.
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UROCZYSTA KOLACJA
SERWOWANA

MENU I - 95 ZL OS.

Przekaska: Mozzarella burata z pomidorami i pesto
Zupa: Krem pietruszkowo - gruszkowy z orzechami wtoskimi
Danie gtéwne: Filet z pstraga z puree dyniowym, salata z warzywami i sosem mietowym

Deser: Deser lodowy z owocami

MENU II 110 ZL OS.

Przekgska: Pasztet z kaczki z galaretka Zzurawinowg

Zupa: Krem z cukinii z wedzonym twarogiem i pestkami dyni

Danie gtéwne: Poledwiczka wieprzowa sous vide z gnocchi, warzywami i sosem
borowikowym

Deser: Szarlotka w stoiku z bita Smietang i ptatkami migdatowymi

- Do kazdego zestawu podajemy wode mineralng z cytrusami i mietg. PowyZsze propozycje
obowigzuja dla grup min. 15 osé6b. W przypadku mniejszych grup do cen nalezy doliczyé¢ 20%.
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UROCZYSTA KOLACJA
SERWOWANA

MENU III 75 ZL OS.

Przekgaska: Carpaccio z buraka, kozi ser, rukola i malinowy sos balsamiczny

Zupa: Consomme wotowe z makaronem grandine i warzywami

Danie gtéowne: Filet z kurczaka z kostka - sous vide, z ziemniakami paryskimi, karmelizowana
marchewka i sosem tymiankowym

Deser: Sernik na zimno z Zelem ananasowym i owocowym

MENU IV 115 ZL OS.

Przekgska: Tatar z tososia z awokado i kaparami
Zupa: Krem z pieczonych pomidoréw z mascarpone i bazyliag
Danie gltéwne: Konfitowane kacze udko z kopytkami, modra kapusta i sosem jabtkowym

Deser: Beza z truskawkowym serem philadelphia i owocami

- Do kazdego zestawu podajemy wode mineralng z cytrusami i mietg. PowyZsze propozycje
obowigzuja dla grup min. 15 osé6b. W przypadku mniejszych grup do cen nalezy doliczyé¢ 20%.
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ZIMNA PLYTA

ZESTAW I - 70 ZL OS.

P6imisek wedlin

Tymbaliki drobiowe

Sledzie w oleju i §mietanie

Roladki z tortilli z satata, szynka i warzywami
Satatka z indykiem, pomarancza i granatem
Satatka jarzynowa

Masto

Pieczywo

ZESTAW II - 110 ZL OS.

P6lmisek wedlin i serow
Galaretka wieprzowa
Ryba po grecku
. Jajka w sosie tatarskim
\ Szpinakowa rolada z tososiem i twarogiem sernikowym
. Satatka gyros z kurczakiem
Salatka z selera naciowego z szynka i warzywami
\ Masto
‘ Pieczywo

Pikle

Do kazdego zestawu podajemy wode mineralng z cytrusami i mietg. Powyzsze propozycje
obowigzujg dla grup min. 15 osob. W przypadku mniejszych grup do cen naleZy doliczy¢ 20%.

Fr .
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ZIMNA PLYTA

ZESTAW III - 115 ZL OS.

P6imisek mies pieczonych (karkéwka, schab, galantyna drobiowa, rostbef wotowy
sous vide)

Deska seréow

Pasztet wieprzowy

Loso$ w galarecie

Roladki z szynki z serkiem twarogowym
Satatka grecka

Satatka z brokutem

Jajka faszerowane pastami

Patera warzyw

Masto

Pieczywo

Pikle

Do kazdego zestawu podajemy wode mineralng z cytrusami i mietg. Powyzsze propozycje
obowigzujg dla grup min. 15 osob. W przypadku mniejszych grup do cen naleZy doliczy¢ 20%.

Fr .




DOLEACZ DO GRONA NASZYCH
ZADOWOLONYCH KLTENTOW
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Hotel Nowa Ski ***

Restauracja Atelier Nowa w Karpaczu

nowaski_karpacz

restauracja_ateliernowa

+48 785091173

restauracja@ateliernowa.pl

ul. Mostowa 9, 58-540 Karpacz


tel:+48%20785%20091%20173

